ΤΑ ΣΤΕΡΕΑ & ΥΓΡΑ ΑΠΟΒΛΗΤΑ ΠΟΥ ΠΑΡΑΓΟΝΤΑΙ ΚΑΤΑ ΤΗΝ ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΤΥΡΙΟΥ



























ΟΓΚΟΣ ΥΓΡΩΝ   ΑΠΟΒΛΗΤΩΝ/ 





ΣΥΣΤΑΣΗ ΤΟΥ ΦΟΡΤΙΟΥ ΜΟΛΥΝΣΗΣ





ΥΓΡΑ  ΑΠΟΒΛΗΤΑ





ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΦΡΕΣΚΟΥ, ΜΑΛΑΚΟΥ ΚΑΙ ΜΑΓΕΙΡΕΜΕΝΟΥ ΤΥΡΙΟΥ





ΣΤΕΡΕΑ ΑΠΟΒΛΗΤΑ/ ΠΑΡΑΠΡΟΪΟΝΤΑ





% κ.β. ΣΤΕΡΕΑ  ΑΠΟΒΛΗΤΑ 





ΠΡΟΣΘΗΚΗ ΚΑΛΛΙΕΡΓΕΙΑΣ ΜΙΚΡΟΒΙΩΝ 





ΠΗΞΗ ΓΑΛΑΚΤΟΣ (ΤΕΜΑΧΙΣΜΟΣ/ΑΝΑΔΕΥΣΗ & ΖΕΜΑΤΙΣΜΑ)





ΔΙΑΜΟΡΦΩΣΗ ΤΥΡΙΟΥ





ΣΥΜΠΙΕΣΗ





ΩΡΙΜΑΝΣΗ





ΠΛΥΣΙΜΟ





                     ΣΥΝΟΛΟ: 85-90 % Εισερχόμενου Γάλακτος

















a Τα παραγωγικά βήματα που παραλείπονται παρουσιάζονται στην διεργασία παραγωγής γάλακτος 


b  Το τυρόγαλα θεωρείται ως στερεό απόβλητο. Εάν το τυρόγαλα απορρίπτεται ως υγρό απόβλητο, τότε η σύσταση του είναι: BOD5: 35.000 mg/l, SS: 400 mg/l


c  Η ποσότητα του τυρογάλακτος είναι ελάχιστη σε σύγκριση με το τυρόγαλα που ανακτάται κατά την διάρκεια της πήξης


d  Η ποσότητα του αλατισμένου τυρόγαλου είναι πολύ μικρή σε σύγκριση με το γλυκό ή όξινο τυρόγαλα. Επίσης το αλατισμένο τυρόγαλα συλλέγεται χωριστά.








300 m3/t





Με Ανάκτηση Τυρόγαλου: 


*COD:  5.312 mg/l


*BOD5: 2.397 mg/l


*Λίπη & Έλαια: 96 mg/l


*TN: 90 mg/l


*TP: 26 mg/l








Χωρίς Ανάκτηση Τυρόγαλου: 


*COD:  20.559 mg/l


*BOD5: 5.312 mg/l


*Λίπη & Έλαια: 463 mg/l


*TN: 159 mg/l


*TP: 21 mg/l








ΣΥΜΠΙΕΣΗ





<0,5








Απορριπτόμενα κομμάτια τυριού 














ΑΛΑΤΙΣΜΑ





Αλατισμένο τυρόγαλα








Νερό πλύσης 





Τυρόγαλα c 





Μαλακό & μαγειρεμένο τυρί 





Απώλειες  b τυρογάλακτος κατά την πήξη  





Απόβλητα  τυροπήγματος





Κομμάτια & πέτσα τυριού














<1





Φρέσκο τυρί 





a





80-90





ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗ & ΔΙΑΝΟΜΗ 





1 m3/t d





Υγρά Απόβλητα Άλμης





ΨΥΞΗ & ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ








ΠΗΓΗ: AWARENET (2002). "Tools for prevention and minimisation of agro-food wastes generation in European industry", GRD1-CT-2000-28033.

