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ΠΑΡΑΛΑΒΗ, ∆ΙΗΘ
∆ΙΑΥΓΑΣΗ

ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗ ΥΠΟ

∆ΙΑΧΩΡΙΣΜΟ
ΤΥΠΟΠΟΙΗ

ΘΕΡΜΙΚΗ ΕΠΕΞΕ

1,3-2,5 l/Kg Μη 
Επεξεργασµένου  

Γάλακτος 

*COD:  2.000-4.000 mg
*BOD5: 1.500-2.500 mg
*Λίπη & Έλαια: 150 mg
*TN: 100 mg/l 
*TP: 30 mg/l 

Πλήρες 
ΓάλαΝερό 

πλύσης 
(απώλειες 
γάλακτος, 
απορρυπαν-
τικά, 
πρόσθετες 
ουσίες…) c  

Ιλύς (Λάσπη)  

Ιλύς: µικροβιακή µάζα & 
µίγµα πρωτεϊνών

0,04 ανά παρτίδα 
παραγωγής  

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ ΚΑΙ 
ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗ ΥΠΟ 

ΨΥΞΗ 

∆ΙΑΝΟΜΗ 

ΟΜΟΓΕΝ ΠΟΙΗΣΗ 

Ιλύς (Λάσπη)  

Αποβουτυρωµέ-
νο Γάλα

b

ΑΠΟΘΗΚΕΥΣ τυρο 

Κρέµα Βο

ήρες Γάλα 
ι-αποβουτυρωµένο Γάλα 
οβουτυρωµένο Γάλα 

a Παστερίωση (HTST) ή Αποστείρωση (UHT)
b  Η ∆ιήθηση, η διαύγαση, ο διαχωρισµός, η π ση και η οµογενοποίηση είναι κοινές διεργασίες και σ ι τυριού. Τα υγρά απόβλητα που προκύπτουν από τις 
διεργασίες καθαρισµού των βηµάτων διαχω ερµικής επεξεργασίας/οµογενοποίησης είναι περίπου ς των υγρών αποβλήτων και συνήθως απορρίπτονται 
στο αποχετευτικό σύστηµα (<0,2 % σε ξηρή ύλη).     

c Η κατανάλωση νερού σε τυροκοµεία µε σωστή διαχείριση νερού κυµαίνεται από 1,3-2,5 l/kg Μη Επεξεργα τερη ποσότητα του νερού που καταναλώνεται σε ένα 
τυροκοµείο καταλήγει στα υγρά απόβλητα    

d  Η µέση τιµή των παραµέτρων στα υγρά απόβλητα είναι οι εξής: BOD: 0,8-2,5 Kg/t, COD: BOD x 1,5, TSS: D και P: 10-100 mg/l 
e Κατά την τυποποίηση γίνεται διαχωρισµός ενός µέρους του γάλακτος και συγκεκριµένα πραγµατοποιείται α

% κ.β. ΣΤΕΡΕΑ  
ΑΠΟΒΛΗΤΑ ΩΣ 
ΠΡΟΣ ΤΗΝ Α ΥΛΗ 

ΣΤΕΡΕΑ 
ΟΒΛΗΤΑ/ 
ΠΡΟΪΟΝΤΑ

ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΓΑΛΑΚΤΟΣ, 
ΒΟΥΤΥΡΟΥ ΚΑ

ΥΓΡΑ  
ΑΠΟΒΛΗΤΑ 

ΣΥΣΤΑΣΗ ΤΟΥ 
ΦΟΡΤΙΟΥ 

ΜΟΛΥΝΣ Σ

ΟΓΚΟΣ ΥΓΡΩΝ  
ΑΠΟΒΛΗΤΩΝ 
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ΑΠΟ∆ΑΡΣΗ 
(ΚΤΥΠΗΜΑ) 
ΓΑΛΑΚΤΟΣ  

ΟΜΟΓΕΝΟΠΟΙΗΣΗ 

ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ ΚΑΙ 
ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗ ΥΠΟ 

ΚΑΤΑΨΥΞΗ

Κρέµα 

Βουτυρόγαλα 

Η  Βού

υτυρόγαλα Βούτυρο 

την παραγωγή γιαουρτιού κα
το 0,2 % της ολκής ποσότητα

σµένου Γάλακτος. Η µεγαλύ

 100- 1.000 mg/l, N~0,6 x BO
ποµάκρυνση της κρέµας 
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