ΤΑ ΣΤΕΡΕΑ & ΥΓΡΑ ΑΠΟΒΛΗΤΑ ΠΟΥ ΠΑΡΑΓΟΝΤΑΙ ΚΑΤΑ ΤΗΝ ΕΠΕΞΕΡΓΑΣΙΑ ΜΑΛΑΚΟΣΤΡΑΚΩΝ
























ΟΓΚΟΣ ΥΓΡΩΝ   ΑΠΟΒΛΗΤΩΝ/ tn A ΥΛΗΣ





ΣΥΣΤΑΣΗ ΤΟΥ ΦΟΡΤΙΟΥ ΜΟΛΥΝΣΗΣ





ΥΓΡΑ  ΑΠΟΒΛΗΤΑ





ΕΠΕΞΕΡΓΑΣΙΑ ΜΑΛΑΚΟΣΤΡΑΚΩΝ (π.χ. ΓΑΡΙΔΕΣ, ΑΣΤΑΚΟΙ, ΚΑΡΑΒΙΔΕΣ, ΚΑΒΟΥΡΙΑ κ.λ.π.)





ΣΤΕΡΕΑ ΑΠΟΒΛΗΤΑ/ ΠΑΡΑΠΡΟΪΟΝΤΑ





% κ.β. ΣΤΕΡΕΑ  ΑΠΟΒΛΗΤΑ ΩΣ ΠΡΟΣ ΤΗΝ Α ΥΛΗ





ΠΛΥΣΙΜΟ





ΑΠΟΘΗΚΕΥΣΗ ΣΤΟ ΠΑΓΟ & ΞΕΠΑΓΩΜΑ








ΨΥΞΗ








ΣΥΣΚΕΥΑΣΙΑ








0,05 m3/t





*SS:  0,6 mg/l b 


*COD: 2.400 mg/l


*Διαλυτές Πρωτεΐνες  





Υγρά Απόβλητα Πλυσίματος





*SS: 0,31 g/l b


*COD:  5.000 mg/l


 





aΑνάλογα πως το πώς μεταφέρονται οι γαρίδες στο κονσερβοποιείο-φρέσκιες, στον πάγο ή κατεψυγμένες, με κέλυφος ή χωρίς κέλυφος- η παραγωγική διαδικασία αλλάζει ανάλογα  


b Στην επεξεργασία γαρίδων, το ζουμί της γαρίδας χρησιμοποιείται στο στάδιο του μαγειρέματος 


c Αφορά την επεξεργασία καβουριών


d  Στην επεξεργασία γαρίδων, μερικές φορές αυτό το τμήμα της παραγωγικής διαδικασίας πραγματοποιείται πριν ή μετά το μαγείρεμα  





0,1 m3/t b





*BOD5: 10.000-14.000 mg/l  c


*COD: 2.000-4.000 mg/l 


*NH3-N: 200-250 mg/l


*TSS: 700-1000 mg/l








*Λίπη & Έλαια: 0,25 g/l  b


*SS: 0.5 g/l 


*Διαλυτές Πρωτεΐνες 


*COD: 2400 mg/l


*Βακτήρια: 6,6Ε5/l








0,25-0,45 m3/t c





0,8  m3/t b








ΔΙΑΛΟΓΗc





ΠΑΣΤΕΡΙΩΣΗ





Υγρά Απόβλητα Αφαίρεσης Κελυφών





Υγρά Απόβλητα Μαγειρέματος








Νερό Πλυσίματος, Λειωμένος Πάγος, Ζουμί  Γαρίδας











Στερεά Απόβλητα   c Μαλακόστρακων





Κεφάλια


Κελύφη 


Εντόσθια











Φύρα





25-35 c





a





60-65 d





5-7 b





ΣΥΝΟΛΟ:   50-60%





ΑΦΑΙΡΕΣΗ ΚΕΦΑΛΙΩΝ  & ΑΦΑΙΡΕΣΗ ΚΕΛΥΦΩΝd 





ΜΑΓΕΙΡΕΜΑ








ΕΛΕΓΧΟΣ  b ΔΙΑΧΩΡΙΣΜΟΥ ΡΟΗΣ 














Κελύφη 


Εντόσθια








15-20 c








ΠΗΓΗ: AWARENET (2002). "Tools for prevention and minimisation of agro-food wastes generation in European industry", GRD1-CT-2000-28033.

